
​Tapas​
​Gelakt buikspek Duroc d’olives​
​Panko garnalen​
​Ardeense kroketjes​​(6 st)​

​Kaas kroketjes​​(6 st)​

​Scampi kroketjes​​(6 st)​

​Trio kroketjes​​(9 st Ardeens, kaas en scampi)​

​Trio kroket by Jeroen De Pauw​​(6 st)​
​Stoofvlees, Vol Au Vent en Noordzee​

​Hoofdgerechten​

​Kroketjes​
​Kaaskroket 3 stuks​
​Garnaalkroket 3 stuks​
​Trio van kroket​
​(Kaas, garnaal en Breydelham)​

​Pasta’s​
​Spaghetti bolognese​
​Spaghetti carbonara​

​Vis​
​Zeebaars​
​met Mediterraanse parelcouscous​
​Gegrilde tonijn​
​Gamba’s​

​Vlees - rund​
​Chateaubriand​
​Middenstuk van de ossenhaas · bijzonder mals en verfijnd​
​Picanha​
​Staartstuk met karakteristieke vetkap · sappig en vol van smaak​
​Paleron / Sukade​
​Uit de schouder · langzaam gegaard voor een rijke, intense smaak​
​Rib-eye​
​Uit de rib · mooi gemarmerd, sappig en krachtig van smaak​
​Cote a l’os (​​2 pers)​
​Ribstuk met been · rijk gemarmerd, sappig en vol karakter​
​enkel saignant of bleu gebakken​

​Vlees - varken​
​Pluma​
​Uit de schouder · fijn dooraderd, bijzonder mals en smaakvol​
​St. Louis style ribs​​2 personen​
​Vlezige ribben uit de buikzijde · langzaam gegaard en rijk van smaak​
​Nootham​
​De magere en zeer malse spier uit de achterham van het varken​

​Gevogelte​
​Maiskip filet​
​De gerechten worden geserveerd met salade en frieten.​
​Keuze tussen champignon-, pepersaus of kruidenboter.​
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​Kindergerechten​
​met appelmoes of salade, frietjes​

​Balletjes in tomatensaus​
​Kaaskroketten (2 st)​
​Frikandel 1 of 2 st​
​Gefrituurde kip​
​Desserts​
​Dame blanche​
​Coupe brésilienne​
​Coupe advocaat​
​Moelleux met bolletje ijs​
​Warme appeltaart​
​Crème brûlée​

​Menu​

​50€ - Dranken in 68 €​

​Voorgerecht​

​Kroketje van de maand​
​of​

​Carpaccio van rund​
​of​

​Gemarineerde zalm​

​Hoofdgerecht​

​Zeebaars​
​met Mediterraanse parelcouscous​

​of​
​Gamba’s​​(+7 €)​

​of​
​Chateaubriand​

​of​
​Rib-eye​​(+7 €)​

​of​
​Cote a l’os​​(+9 €)​

​per 2 personen​

​Dessert​

​Crème brûlée​
​of​

​Irish coffee​​(+2 €)​
​Menu per tafel te nemen a.u.b.​

​Dranken In : Wijn, bier en water inbegrepen​
​tijdens voor-en hoofdgerecht​

​Gelieve het aantal gerechten per tafel te beperken tot 3.​
​Aanpassingen aan een gerecht of menu kunnen steeds in overleg.​

​Deze kunnen worden verrekend​

​Het restaurant kan exclusief worden gereserveerd voor groepen​
​van 12 tot 22 personen.​

​Voor dergelijke groepsreservaties kan er vooraf een menu worden​
​besproken en samengesteld.​
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