
 TAPAS 
 Tapas bord (per persoon) 
 Gelakt buikspek, witte pens en kroketje van varkenswang 

 Gelakt buikspek  Duroc d’olives  (  150 gr) 

 Witte pens  Dierendonck (150 gr) 

 Varkenswang kroketjes  Duroc d’olives  (  6 st) 

 Trio kroket by Jeroen De Pauw (  6 st) 
 Stoofvleesbol, Koninginnebol en Noordzeebol 

 Menu 
 48 € - All In 66 € 

 Hapje 
 Voorgerecht 

 Kroketje van de maand 
 of 

 Gelakt buikspek 
 of 

 Scampi fritti 

 Hoofdgerecht 
 zie (menu +) bij hoofdgerechten voor extra gerechten 

 Kabeljauwwangen met tartaarsaus 
 of 

 Stoofpotje van kip 
 of 

 Pluma Duroc d’Olives 
 of 

 Chateaubriand 

 Dessert 

 Dessert van de chef 
 of 

 Irish co�ee 
 Menu per tafel te nemen a.u.b. 

 (All In : Wijn, bier en water inbegrepen tijdens voor-en hoofdgerecht en 
 op zondagmiddag is er ook cava of picon witte wijn inbegrepen.) 

 Aanpassingen aan een gerecht of menu kunnen steeds in overleg. 
 Deze kunnen worden verrekend 

 . 

 Gelieve het aantal gerechten per tafel te beperken tot 3. 

 Extra portie frieten 2€ 

 12 
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 12 
 12 
 18 

 VOORGERECHTEN 
 Kroketje van de maand 
 Gelakt buikspek 
 Scampi fritti 

 HOOFDGERECHTEN 
 Veggie 
 Kaaskroket 3 stuks 
 Vis 
 Garnaalkroket 3 stuks 
 Scampi curry of diabolique 
 Kabeljauwwangen met tartaarsaus 
 Vl�s 
 Ontbeende kip (  2 personen  ) 
 Stoofpotje van kip 

 Op de Josper - Houtskooloven 
 Pluma Duroc d'Olives 
 Chateaubriand 
 St. Louis style ribs  (2 personen) 

 Entrecote  (menu + 4 €) 

 Rib-eye  (menu + 6 €) 

 Cote a l’os 
 (2 personen menu + 8 € pp) 
 +/- 45 minuten - enkel saignant of bleu gebakken 

 Er is keuze tussen champignon-, pepersaus of kruidenboter. 

 KIDS  (tot 12 jaar) 

 Balletjes in tomatensaus 
 Frikandel 1 / 2 
 DESSERTS 
 Dame blanche 
 Coupe brésilienne 
 Coupe advocaat 
 Moelleux met bolletje ijs 
 Crème brûlée 
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